Pfand1-Schmaus @8 @

Kimmelbraten/Geselchtes/Blunzn/Kraut/Kndde'l 14.90

Gebackener Emmentaler @9 @ ®
mit Sauce Tartar und

Preiselbeeren 12.90

kl. Portion 9.90

Grammelknédel O¥7) Krautfleckerl %)
mit Sauerkraut 90 Vegan 11.90

Hihnerschnitzel @& &
mit gem. Salat 13.90

kl. Portion 9.90

Sur Cordon Bleu mit gem. Salat @@ @ &

geflillt mit Kase-Schinken
oder Speck-Zwiebel 15.90
oder Salami-Gorgonzola kl. Portion 12.90

HUhnerstreifen @ @ &

auf Blattsalat Blutwurst D

13.90 @ mit Sauerkraut
12.90

Knoblauchstangerl @ @® 2.9

Surschnitzel
mit gem. Salat 13.50 ] Schinkenfleckerl ® &

@@@ kL. Portion 9.90 ] Mt grinem Salat 13.90

Zwiebelrostbraten 2R NG)

mit Bratkartoffel TEap.




Wiesel-Boorga

Haus-

2

~Boorga

Boorga mit Rosmarinkartoffel und Sauce: + €4,30

A

Bild: Symbolbild




Hausgemachter
warmer Topfenstrudel & @@

+ Vanillesauce

Diverse Kuchen nach Saison

Knoblauchstangerl @ @® 2.9

Knusperkorberl & ®
Gitterkartoffeln,
geb. Zwiebelringe
und zwei Saucen 9.90

Brot
Salzstangerl
Geback

Senf, Kren, Ketchup

Beilagen
Salat

Gitter
Semmelknodel
Sauerkraut




€
- - o 7
Wiesel-Bdorga %

Haus-
Blunzn-

BoOrga mit Rosmarinkartoffel und Sauce: + €4,30

Bild: Symbolbild

SCHNITZEL-Montag

Surschnitzel mit Erdapfelsalat
€7,90

Wenn ausg'steckt - jeden Montag !

maximal eine Portion pro Person; nicht zur Mitnahme; nicht am Feiertag




Weine

Heurig

Rot

Gespritzter
Sommerspritzer
Holunderspritzer
Rosenspritzer
Aperolspritzer
Almdudler WeiRR oder Rot
3er Weill oder Rot

Edelbrande

Tresterbrand

Marillenbrand

Hirschbirne
Quitte

Haselnussschnaps

Likore
Rotweinlikor

Feuerholz

Bier

Bier

Alle Weine @;

1/8
1/8
1/4
1/2
1/4
1/4
1/4
1/4
1/2

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

.3L

a w »h A W DM N DN R

.90
.10
.80
.40
.40
.20
.60
.60
.90

.30
.30

3.60

.30

3.40

.30
.50

.30



Alkoholfreie Getranke

SURer Traubensaft 1/4 3.60
Traubensaft still 1/4 2.10
Traubensaft gespritzt/Holundersaft 1/4 2.60
Mineralwasser prickelnd/still 0.35 2.90
Mineralwasser 0.75 5.90
Almdudler oder Frucade 0.35 3.30
Kracher'l 0.35 2.90
Soda 1/4 1.70

1/4 2.10

1/4 2.10

Allergeninformation

Glutenhaltiges Getreide S Schalenfriichte

D&Y

\ Krebstiere R Sellerie
7 )
) 2

Eier Senf Senf

O G

Schwefeldioxid und Sulphite
=~ mit mehr als 10mg/kg bzw. 10mg/ltr

Erdnisse

Fische %\/) Sesam
&

Soja Lupinen

Milch Gé;§; Weichtiere
=7 4

&



SIE PLANEN EINE FEIER!

Firmenfeier, Geburtstagsfeier, Familienfeier, Hochzeitsfeier, ...

Unser Team steht sehr gerne zur Verfiigung und organisiert
mit lhnen lhre ganz personliche Feier.

bis zu 100 Personen
Buffetvariationen frei auswahlbar
Buchung von Getrankepauschalen moglich
gute Erreichbarkeit mit Auto Gber S1
U-Bahn Linie U1 nur wenige Gehminuten entfernt
Autobus 17A direkt beim Heurigen

Ihre exklusive Feier
auch auBBerhalb der Aussteckzeiten moglich!







Bouteillenweine

Gemischter Satz 2023 1/8 2.80
Alc. 12,5% vol. trocken 0.75 16.40
WeiRer Burgunder 2023 1/8 2.70
Alc. 13,0% vol. trocken 0.75 15.90
Chardonnay 2023 1/8 2.80
Alc. 12,5% vol. halbtrocken 0.75 16.40
Gruner Veltliner 2023 1/8 2.60
Alc. 12,5% vol. trocken 0.75 15.50
Welschriesling 2023 1/8 2.60
Alc. 12,0% vol. trocken 0.75 15.50
Rosé 2022 1/8 2.80
Alc. 11,5% vol. trocken 0.75 16.40
Cuvée Rot 2023 1/8 2.80
Alc. 13,5% vol. trocken 0.75 16.40

WEIN des MONATS

Yelactniealing 2023

1/8 statt 2.80 —-> 2.30

0.75 statt 16.40 —-—-> 13.50

Auch filir Zuhause
0.75 statt 9.50 —--> 7.50
6X0.75 statt 57.00 —-=-> 44.00

Alle Weine @



